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Slappna av, vi tar hand om dig

NYARSCATERING
31 december 2022

Valj tva eller tre ratter.

Du bestaller och hamtar enkelt pa
Fredholms i Kristianstad pa blekingevagen
6d mellan 11 och 14 pa Nyarsafton

Sista bokningsdag 28 december

FORRATTER
Vitlbksbakade skaldjur

Blamusslor, rodraka, krabbklor och
pilgrimsmussla bakas tillsammans med
smor, citron, persilja dill och chili.

Charkuterier

Prosciutto di crudo, olika sorters salami
med smak av tryffel, fankal, vitlok och chili
serveras med oliver, grillad paprika,
I6kfrittata med parmesan, tallegio med
tomatmarmelad och froknacke.

Jordértskockssoppa

Smaksatt med rostad vitlok, serveras med
ett krisp pa varmrokt flask, schalottenlok
och persilja, vart egna surdegsbrod.

TVA RATTER 475 KR
TRE RATTER 525 KR

VARMRATTER

Rédvinsbraserad Oxkind

Serveras med potatiskaka smaksatt med
timjan & vitlok, rédvinsas,
skogschampinjoner, varmrokt flask och
parllok.

Fjéllréding fran Jamtland

Serveras med potatis & parmesan rosti,
picklade vintergronsaker och gremolata
emulsion.

Vegetariska bén & svampbiffar
Serveras med potatis & parmesan rosti,
picklade vintergronsaker och gremolata
emulsion

DESSERT

Choklad & hallonbakelse

Vit chokladmousse smaksatt med
citronzest, fylld med chokladtryffel och
confiterade jordgubbar, toppat med hallon
strossel

Fragor eller bestallining 044 120700 eller
nyarscatering@fredholms.com
www.fredholms.com

Hamta er meny 31 december mellan
11-14 pa blekingevagen 6d i Kristianstad
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