
MENY
Kväll



MELLANRÄTTER

Seglartallrik 195 kr
En tallrik med ett urval av goda smaker. Brantevikssill,  

dillgravad lax med hovmästarsås. Husets Skagenröra, friterad spättafile  
med vår egen remoulad, kokt ägg, rågbröd, gårdsost och tomatmarmelad.

Sebastian Erbeldinger 575 kr/115 kr 
Rheinhessen, 2021, 100% Riesling

Tryffelrisotto 225 kr
Krämig risotto serveras med riven färsk riven tryffel

och picklad höstsvamp samt lagrad Parmigiano-Reggiano.

Burgarten classic 750 kr/150 kr 
Ahr, 2019, 100% Spätburgunder

Skagen på Råraka 165 kr
Vår egna Skagensröra, smaksatt med riven pepparrot, finhackad rödlök och

dill, serverad på en nystekt råraka, tillsammans med forellrom.

White 495 kr/100 kr 
Crapula Wines, Marcia Jumilla, 100% sauvignon blanc

Italiensk charkbricka 165 kr
En träbricka med charkuterier och ost; tryffelsalami,  
coppa di Parma och en riktigt fin prosciutto di crudo.  
Lagrad Parmigiano-Reggiano, surdegsbröd samt oliver.

Barbera D´Alba 625 kr/125 kr 
Piemonte-Roero, DOC 2019, Morra Gabriele 100% Nebbiolo

Skånsk Ostbricka 165 kr
Tre sorters ost från lokala producenter.
Serveras med tomatmarmelad och fröknäcke.

Domaine Francois legros grand vin de Bourgogne 
Nuit St Georges, 100% Pinot Noir, 2019 725 kr/145 kr

Varm carpaccio på svensk oxe 165 kr
Tunna skivor av varm bogfile. Serveras med en sojaemulsion,  

karamelliserad lök, lagrad Parmigiano-Reggiano samt vit tryffelolja.

Foravia 695 kr/140 kr 
Piemonte-Langhe, Morra Gabriele, 100% Nebbiolo

Kantareller med parmesan 195 kr
Gräddstuvade kantareller på smörstekt toast

toppad med riven Parmigiano-Reggiano.

Foravia 695 kr/140 kr 
Piemonte-Langhe, Morra Gabriele, 100% Nebbiolo

Friterade Getostbollar 155 kr
Serveras med rödbetscreme och rostade pinjenötter.

Domaine Pierre Martin 725 kr/145 kr 
Sancerre Chavignol Loire, 100% sauvignon blanc



VARMRÄTTER

Stekt fjällröding 295 kr
Stekt filé av fjällröding. Serveras med

Hollandaisesås, smaksatt med brynt smör, samt dillpotatis.

Sebastian Erbeldinger 645 kr/130 kr 
Rheinhessen, 2021, 100% Grauburgunder

Ugnsbakad Kummelrygg 395 kr
Serveras med riven pepparrot, räkor, brynt smör och amandinepotatis.

Domaine Francois Legros bourgogne blanc. 750 kr/150 kr 
Côte du Beaune, 100% Chardonnay

Grillad Marulk 395 kr
Serveras med potatiskaka smaksatt med vitlök och timjan,

rödvinsås, pancetta och höstsvamp.

Foravia 695 kr/140 kr 
Piemonte-Langhe2019, Morra Gabriele, 100% Nebbiolo

Grillad skånsk pluma 295 kr
Smakrik styckdetalj från skånsk gris. Serveras med en potatiskaka smaksatt med

vitlök och timjan. Brynt höstsvamp, smör smaksatt med vitlök och parmesan.

Château du Trignon Cotes Du Rhone 495 kr/100 kr 
Familjen Quiot. Rhone, Grenache, Syrah, Mourvedre

Klassisk helstekt oxe 315 kr
Skivor av svensk bogfilé. Serveras med Pommes de parmesan,  

en smakrik rödvinsås samt en trevlig aioli.

Soul Del Toro 750 kr/150 kr
Bodegas Carpelan, Jumilla, 100% Monastrell

Grillad Entrecote 
400g: 750 kr / 600g: 860 kr

Serveras med chipotlemayo och aioli samt pommes frites med Parmigiano Reggiano.

Château Tour Pressac 795/160 kr.
Bordeaux, St Emillion, 2019, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

Säsongens varma grönsaker serveras
till alla våra varmrätter, fråga oss gärna så berättar

vi mer om vilka grönsaker vi serverar just idag.

Många frågar om våra unika tallrikar och fat.
De kommer från Oscars Krukmakeri i Kristianstad.
Du hittar mer om detta på www.oscarfredholm.se.



LÄSK & VATTEN

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite..........................30 kr

Mineralvatten, olika smaker. 33 cl................................30 kr

Skånsk mjölk......................................................15 kr

Kiviks Äppelmust..................................................35 kr

ÖL

Arboga 50 cl......................................................85 kr

Klackabacken IPA 33 cl............................................85 kr

Klackabacken Lager 33 cl..........................................85 kr

Klackabacken Summer Ale 33 cl.....................................85 kr

Carlsberg Hof 33 cl...............................................85 kr

SNAPS
Olika sorter...................................................25 kr/cl

ALKOHOLFRITT                                 

MOUSSERANDE - Richard Juhlin Non-Alcoholic Blanc de Blanc.........50 kr

VITT VIN - Husets (75 cl)...................................195 / 40 kr

ROSEVIN - Husets (75 cl)....................................195 / 40 kr

RÖDVIN - Husets (75 cl).....................................195 / 40 kr

ÖL - Alkoholfri pilsner 33cl......................................45 kr

DRYCKER

Här hittar du ett urval av diverse drycker.
Se även vår aktuella vinlista samt vår meny för sprit och drinkar.

DESSERTER

Fattiga riddare 125 kr
Äggstekt briochebröd med kanelsocker,

citron & vaniljglass samt rårörda blåbär.

Pannacotta salt karamell 115 kr
En omsorsfullt tillagad panna cotta med salt karamell.
Serveras med rostade nötter och inkokta jordgubbar.

Mor Annas äppelkaka 135 kr
DKnäckig äppelkaka med äpplen från Vånga.

Serveras med vaniljglass smaksatt med citron.

Två Chokladtryfflar 50 kr
Två riktiga chokladtryfflar.

En toppad med saltkola, en med halloncurd.


