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x LAT OSS ORDNA MATEN PA ARETS SISTA DAG.
HAMTA HEM FREDHOLMS NYARSMENY.
VOILA, BARA ATT VARMA OCH SERVERA.

[ ]
[ ]
[
: i Vilj tva eller tre réatter. Du forbestéller direkt och héimtar pa nyarsafton.
° Allt &r professionellt tillagat och forberett for att du pa ett enkelt sétt skall kunna servera en
fantastisk nyarsmeny hemma. Smart férpackat. Tydliga, enkla instruktioner medfoljer.
Var nyarsmeny bestar av forsta klassens ravaror. Svensk oxfilé, riktigt smor och en makalost
fin bergtunga. Allt tillagat pa ett hantverkméssigt vis, med stolthet och mycket kérlek.
Inget fusk. Inga halvfabrikat. Mat péa riktigt. Real Food. Det &r sa vi jobbar pa Fredholms.

MENY

FORRATTER VARMRATTER DESSERT

Rik och hummerskagen Tournedos pa Oxfilé Fransk chokladterrin
Smaksatt med dill, pepparrot och ci- Serveras med en potatiskaka smaksatt ~ med vispad citronpannacotta
tron, serveras med rigbrodskrutonger,  med timjan, vitok och en helt ljuvlig erveras med halloncrisp
toppas med forellrom. Madeirasas. Cocktailtomat, zucchini och firska bir.
och sockerirtor.
Kantarell & tryffelsoppa Frigor och bestillning:
Kriimig tryfféldoftande kantarell och Champagnep()cherad berg'[unga 044-12 07 00
murkelsoppa serveras med hembakt Serveras med hummersés och en mat@fredholms.com
surdegsbrod. potatispuré¢ smaksatt med brynt smor.
Cockuailtomat, zucchini och sockerirtor.

TVA RATTER 4 9 5 -
Rodbets & getostbiffar

Serveras med en magisk potatiskaka, TRE RATTER 5 6 5 o—

rostad jordéirtskocka och 16kemulsion.
Cockuailtomat, zucchini och sockerirtor.

Tva ritters meny: vilj varmri, forré eller dessert. 495:-

Tre riitters meny: vilj forrite, varmriitt oc/ dessert. 565:-

FREDHOLMS Slappna av, vi tqr\hbnd om dig

(")I:PET FOR AVHAMTNING
NYARSAFTON 31 DEC 11-14

Blekingevagen 6, Kristianstad. 044-12 07 00 www.fredholms.com




